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I'TALIAN RESTAURANT

aperti tutti i giorni dalle 12:00 alle 24:00
every day 12:00 - 24:00
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ol G PIATTI FREDDI - Cold Dishes CARNE alla GRIGLIA - Grilled Meats

o Ostriche € 4,00 ‘ |
Oysters ’ E;;;[egéi kdl Manzo € 17,90
o Caprese € 10,00 o
ANTIPASTO - Starters Caprese (Tomato, Basil, Buffalo Mozzarella) » Tagliata di Manzo alla Rucola € 19.90
o Insalata Greca (poquoro, cipolla, feta, ori_gano, cetriolo, olive nere) € 10,00 Beef slices with Rucola (steak) ’
o An tipas 0 Vege tale Misto € 10,00 Greek Salad. ( toomato, 01.12072, j:eta cheese, bl.ac/f olrves, oreganum, cucumber) . Filettq di Manz o alla Gri glia ¢ 0400
Vegetable Hors d'oeuvre o Insalata di Finocchi, Olive Taggiasca ed Arance € 10,00 Beef Fillet grilled on charcoal !
Salad with Fennel, Olive and Oranges o Misto Gri lia( bbacchio, pollo, maiale)
. . | | manzo, abbacchio, pollo, maiale
* Melanzana alla Parmlglana € 10,00 o Insalata dell'Oca — Pascia (Emmenthal, insalata Belga, funghi e tartufo nero) € S-Q. Mired Grillgi (beef. Lamb, chicken, pi )p €25,90
Eggplant Parmesan Salad Oca — Pascia (Emmenthal cheese, Belgium salad, mushroom and Black Truffle) Y P8
o Prosciutto di Parma e mozzarella di Bufala €12,00 ° Bresaola Rughetta e Parmigiano € 12,00 PIZZERI A
Ham of Parma and Buffalo Mozzarella Bresaola Rughetta and Parmesan
. . : o Margherita €9,00
¢ EIE%%U}'JES%% EZ%FAH/}?ZO% Melone €1200 ° g?%l(%tg a% aM are € 12,00 Marg e.rz'ta ( tomato, mozzarella anc? l.msz'l)
o Carpaccio di Manzo Rughetta e Parmigiano €1500 ° %gplgsh (( t})’;;;gd%;;;%%zgz Z;};Z}es) €10,00
o Fritto Misto con salsa Marinara € 12,00 Beef Carpaccio Rughetta and Parmesan P P " ’ |
(Flori di Zucca, Baccala, Mozzarelline e Mela Fritta) o Vitello Tonnato € 15,00 ¢ Iunghi ( pomodoro, mozzarella e funghi) € 12,00
Mixed Fried with Marinara Sauce (Zucchini Flowers, Mozzarella, Apple and Cod) Veal with Tuna sauce , ]g[us 7.‘007?% (fomato, mozzarella and mushrooms)
; apricclosa ( pomodoro, mozzarella, uovo, funghi, prosciutto e olive € 13,00
¢ galez,ar ,Shaéad Dossing. Chicher and Thread € 14,00 ’ ’;2712‘;[21711‘;2; ;53212(7)}032101\]/‘[22;[ 2&%22%4; p?eMela Verde € 16,00 Ca[g)ricz'ous Pl'%<%a ( tomato, mozzarella, ham, eggs, %Zz'ves and mushrooms) )
alad with Caesar dressing, Chicher and toasted brea o ’ :
o Carpaccio di Salmone €1500 ° %uattro Formaggi € 14,00
o Tagliere D.O.L. di Salumi e Formaggi con Miele d'acacia € 15,00 Raw Salmon our Cheese Przza
(Prosciutto di Parma, Soppressata Romana, Lonzino di Capocollo, Ricotta e Olive) o Carpaccio di Spigola € 15,00 o BOSCE}]Ola ( mozzarella, funghi e salsiccia) € 14,00
. _ . Raw Bass Boscatola (' mozzarella, mushrooms and sausage)
Cutting Board D.O.L. of cold cuts and cheeses with Acacia honey o di . .
(Ham of Parma,Roman soppressata, capocollo loins, olives and ricotta cheese) ¢ %S{Up%gg}lo 1 Tonno € 15,00 ¢ Funghl e Prosciutto € 14,00
o , , Mushrooms and Ham
0 ﬁ?gfls%%zze €900 ¢ Crudo misto di Pesce N . €9600 o AjFunghi Porcini €15,00
(tonno, spigola, salmone, gamberi rossi di Mazara, scampi di Mazara e ostriche) Porcini Mushrooms
o Sauté di Vongole Veracl € 10,00 Mized Raw Fish (tuna, bass, salmon, shrimp, scampi and oysters) o Prosciutto Crudo €192.00
Clams Sauté | Raw Ham ’
o Moscardini Fritti con Crema Tartara € 14,00 _ o Bresaola e Rughetta € 16,00
Friend Octopus with Tartar Cream SE COND I PIATTI M atn Coume Dried Beef and Rucola
o Gamberi all’Avogado in salsa Rosa €1600  ° g‘;}iﬁ&;ﬁgg%ﬁlogogﬁgte €13,00 o Vegetariana (mozzarella e verdure di stagione) € 13,00
Shrimp with Avogado and Pink Sauce | | Végetarzan pizza ( mozzarella e vegetables)
¢ Trippa alla Romana con Pecorino e Menta €13,00 o Diavola ( pomodoro, mozzarelle e salame piccante) € 14,00
Roman Tripe with Pecorino Cheese and Mint Deuil przza ( tomato, mozzarella and spicy sagamz)
PRIMI PI ATTI - Pd Sm ¢ “Carlettina” Cotoletta alla Milanese con Pachino,Rucola e Grana € 15,00 o Calzone ( mozzarella, prosciutto e uovo) €12,00
Breaded Cutlet with Parmesan cheese, fresh Tomato and Rucola Calzone (mozzarella, ham and eggs)
: - o Saltimbocca alla Romana di Vitello €15 ,00
¢ Spaghe"ctl Pomodoro € BaSIhCQ € 10,00 Veal Saltimbocca alla Romana CROSTINI F O C AC CE .
Spaghett with tomato sauce and bas! » Ossobuco di Vitello con Funghi € 15,00 C - Crudons and Focaceua
° Spagheﬁti Aglio ? olio | € 10,00 Veal Morrowbone with Mushrooms o Bruschetta al Pomodoro € 4,00
Spaghetti with Garlic and o1l o Scaloppina di Vitella con crema di Tartufo € 18,00 Tomato bruschetta
) - Veal Escalope in Truffel sauce o Bruschetta alla Crema di Olive € 4,00
o Penne all’Arrabbiata € 10,00 | )
Penne with tomato and chili pepper o Braciolette d’Abbacchio alla “Scottadito” € 18,00 Olive Cream bruschetta | |
| Lamb chops “Scottadito” style o Bruschetta alla Crema di Peperoni € 4,00
o Gnocchi al Pomodoro o al Pesto € 10,00 , Pepper Crem bruschetta
Gnocch with tomato or pesto o Filetto al Pepe Verde € 24,00 . .
Beef Fillet with Green Pepper sauce ¢ EFU.SIZC}/EG/E@ aHZl Cr}fma di Carclofi € 4,00
1 all 11 , rtichore Cream Oruschetla
ettt o 10 h TP« Fllettoal Barolo €25,00 , Bruschette alla Crema di Funghi Porcini € 5,00
ucatini with tomato, onton, bacan, pecorino cheese Beef Fillet with Barolo wine sauce Pruszc. ]6[ (;l alla Cremab 1 hung 1 Porcini :
o Mezze Maniche alla Gricia € 11,00 oreint MUSrooms (-Team briscieta
Pasta with Bacon, cheese and pepper | SECONDI d PESCE M ' C F ' h * Bruschetta al Salmone €6,00
| ’ ] - VLA LOITSeS O ) Norwegian smoked Salmon bruschetta
* Sp aghettl glla Carbonara € 12,00 o Salmone con Patate al forno €16,00 * Bruschette Miste € 8,00
Spaghetti with egg, becon, pepper and parmesan cheese Salmon with Potatoes Mizxed bruschette
o Tonnarell fatti in casa Cacio e Pepe € 12,00 o [ritto Calamari e Gamberi * €16,00 * Crostini Alici e Mozzarella € 8,00
Homemade tonnarells with Cacio ¢ Pepe Fried Squid and Shrimp * Anchovy and Mozzarella Croutons
: : o Filetto di Pesce in crosta di Patate e Pachino € 18,00 o Crostini Prosciutto di Parma € 9.00
* Fettuccine fatte In casa alla Bolognese € 12,00 Fish Fillet in Potato and Pachino Crust o Ham Crosions )
Homemade Fettuccine pasta wilh meat sauce o Gamberoni in Pasta KATAIFT con crema Tartara €21,90 - :
o %a:%lgila al Forno € 12,00 King Prawns in KATAIFI paste with Tartar Cream ’ ‘ %222173}1%%%2%}6&& eg;;egﬂlgug;?artufo €10,00
akea Lasagna ‘ ‘ ’ ‘ ‘ S :
, - L ’ &%iﬁt; i};{?ﬁ?ﬁ;ﬁt&% %ﬁmﬁo ngeglassa ridotta al Lamponi € 21,90 4 Rycaccia olio e rosmarino o al pomodoro € 6,00
CaHHGHQm 'RICQtta € SplnglCI € 12,00 . o Poey 8 Focaccia with oil and Rosemary or with tomato
Cannelloni with Ricotta and Spinach o Gnghata M}sta d1 Pesce (tonno, spigola, calamari, gamberi, scampi) € 26,90 o F o al Prosci diP €10.00
o Fettuccine fatte in casa a1 Funghi Porcini * € 14,00 Muzed Raw Fish (tuna, bass, squid,shrimp, prazons) 0caccia a I TOSCIULTO d1 Farma ’
. . " ’ : . Focaccia with Parma Ham
Homemade Fettuccine pasta with Porcini Mushrooms* o Zuppa di Pesce (minimo per 2 persone) € 40,00
, , Fish soup (min for 2 people
o Spaghetti alle Vongole Veraci € 14,00 p(minfor 2 peepl)
Spaghetti with Clams '
O .. Dal BANCO del PESCE - From the Fish Counter FORMAGGI - Cheese
¢ RISOTTO alla Lrema di Dcampl y . - C
Rice with Scampi Cream P o Gamberi rossi di Mazara Cad. €390 * Formaggio singolo € 8,00
4 Red Prawns from Mazara ’ Single cheese
: ' ' 1 di Cad. . .
0 R1'sott.0 al Limone, Gamberi e Zafterano € 15,00 o %(C:an?}z)} (jfln 1}/[/[%2%21;2 a €450 | Scamorza alla Griglia con Prosciutto e 9,00
Rice with Lemon, Prawns and Saffron , Oratlfl Detto €700 Grilled scamorza cheese with Ham
o Scialatelli con Zucca, Salmone, Carciofi croccanti e Pecorino € 15,00 Sea bream ’ e .
Homemade Pumpkin Scialatelli pasta with Pecorino, Salmon and Artichokes * Spigola Letto € 7,00 ’ ]F\}?; igacgh%elsi\;[llasttelzggg %32;?;21%72 le}/quggl;czlizite e Miele € 18,00
. - Sea b ’
o Spaghetti a1 Frutti di Mare € 16,00 . Re(é)lmcgi) Detto €800
Spaghetti with Seafood Turbot ’
o Ravioli Tartufati fatti in casa € 16,00 o Scorfano L'etto £€8,50 % o «
Resolwth Tl Rl DESSERT e FRUTTA “fatty i casa
. e o Gallmnell Letto
* Fettuccine all'Astice * € 20,00 gsmi% F%sh ¢ 8,90
Fettuccine with Lobster* o San Pietro Lietto £ 8,90
Sant Peter fish
o Astice Blu alla Catalana Letto | |
€ 13,00 P v | wvsa >ol
( * ) Prodotto surgelato all’'origine (*) Frozen Food Catalan Blu Lobster ’ ma"gﬂ?uz ﬂ trl't::r' m
o Aragosta Letto R

Lobster €15,00




